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ist die gleichmissige Benetzung des Materials
durch die Flissigkeit hervorzuheben, da hier-
durch vermieden wird, dass Theile des Ana-
lysenmaterials mit den gut leitenden Flichen
der Gefisse in Berithrung kommen und die
Wirmezufuhr zur Substanz ungleichmissig
wird. Hierin liegt fiberhaupt der Grund,
warum man beim vorliegenden Verfahren weit
hohere Temperaturen anwenden kann als bei
einem der fritheren, ohne eine Zersetzung der
Stoffe befiirchten zu miissen. Die Zulissig-
keit der hohen Temperatur wiederum be-
schleunigt die Bestimmung wesentlich.

Die Ausfibrung des Verfahrens gestaltet
sich wie folgt: 100 g des Analysenmaterials
werden im Destillirgefiss mit 200 cem
Schmierdl gemischt, gut durchgeschiittelt und
in der durch die Abbildung demonstrirten
Weise das Kihlgefiss und Messrohr angesetzt.
Gleichzeitig wird der in der Figur gezeichnete
Hahntrichter mit 50 cem einer Mischung von
180 ccm Terpentindl und 10 cem Toluol ge-
fullt. Das im Destillationsgefdss befindliche
Gemisch wird nun im Laufe von 8—10 Min.
bis auf 180° erhitzt und 5— 10 Minuten lang
auf dieser Temperatur erhalten. Dann wird
dic Terpentinél-Toluolmischung hinzugefiigt
und rasch auf 200" C. erhitzt. Hierauf wird
die Wirmezufuhr abgestellt und gewartet, bis
das Thermometer wieder auf 180 gesunken
ist; dann wird der Wassergehalt im Messrohr
abgelesen unter Beriicksichtigung einer Cor-
rectur von 0,2 cem fir das im Terpentingl
suspendirte Wasser. Die Dauer des Erhitzens
der Schmierilsubstanzmischung ist fiir die
verschiedenen Getreidesorten der verschiede-
nen Korngrésse wegen ungleich.

Wir erhalten bei der Temperatur von 180°:

Gerste . . . . 5 Min.
Weizen . 45 -
Roggen 3--4 -

Hafer . . 4 Min.
Mais . . . . . 8 -

1 Minute Zeitunterschied beeinflusst das
Resultat um 0,2 Proc., das ist ein Fehler,
der sogar innerhalb der im analytischen
Laboratorium zuléssigen Grenzen liegt. Die
Methode entspricht allen Anforderungen der
Praxis; der principielle Fehler derselben, der
darin liegt, dass bel den angewendeten Tem-
peraturen Zersetzungen der Eiweissstoffe ein-
treten, ist fiir die praktische Anwendbar-
keit des Verfahrens belanglos, um 8o mehr
als dasselbe nicht nur dem Chemiker, son-
dern auch dem Laien gestattet, den Wasser-
gehalt des Getreides in kurzer Zeit mit ge-
niigender Genauigkeit festzustellen, wenn er
nur nach ganz bestimmten Vorschriften zu-
verlidssig arbeiten kann. Es ist allerdings
nothwendig, das Verfahren fiir jeden beson-
deren Zweck mit Hiilfe einer méglichst ge-
nauen Methode, bei welcher die Zeitdauer
keine Rolle spielen darf, auszuarbeiten, um
die fur die Praxis erforderlichen Specialvor-
schriften zu gewinnen. Dann aber bietet die
Methode grosse Vortheile, die besonders darin
zu finden sind, dass sie gestattet, Wasser-
bestimmungen, welche sonst 4—6 Stunden
Zeitaufwand erfordern, in 20— 30 Minuten zu
erledigen, ein Umstand, der von ausserordent-
licher wirthschaftlicher Wichtigkeit ist.

Ubrigens diirfte das Verfahren auch fiir
genaue analytische Bestimmungen Verwendung
finden kdnnen, wenn der Apparat so einge-
richtet wird, dass das Erhitzen bei Luftleere
vorgenommen werden kann.

Das Verfahren hat sich als gut anwend-
bar erwiesen bei Kérnerfrichten aller Art und
Hefe. Es kaon ferner Anwendung finden fiir
Hopfen, Stirke, Mehl, Zucker und seine
Lésungen, Dextrin und seine Ldsungen, Milch
und fiir viele andere Korper.
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Sitzung der Akademie der Wissenschaften in
Wien. Mathematisch-naturwissenschaftliche
Klasse. Vom 16. October 1902.

Prof. Emil Fischer in Berlin und John William

Baron Rayleigh in Witham, Essex, danken fir

die auf sio gefallene Wahl zu correspondirenden

Mitgliedern im Auslande.

Sitzung vom 23. October 1902. Das
wirkliche Mitglied Hofrath Prof. Ad. Lieben
iberreicht die folgenden drei Arbeiten: 1. Uber
einige Derivate des m-Acetamidobenz-
aldehyds, von P.Friedlander und R. Fritsch.
Du der m-Amidobenzaldehyd in freier Form nicht
bestandig zu sein scheint und nur in Form seiner
amorphen polymeren Anhydroderivate beschrieben
ist, waren Abkommlingo des m-Amidobenzaldebyds

aus demselben bisher noch mnicht dargestellt wor-
den. Es ergab sich jedoch aus den Versuchen
der Verf., dass man jene Anhydroderivate darch
Behandlung mit Essigsdureanhydrid in den mooo-
meren m-Acetamidobenzaldehyd vom Schmelzpunkt
849 umwandeln kaon, weleh lotzterer das Aus-
gangsmaterial zur Darstellung einer Reihe peuer
Abkommlinge des m-Amidobenzaldehyds lieferte.
Bei der Nitrirung des Acetylproductes resultirte
ein 0-Nitro-m-Acetamidobenzaldehyd (F.P.16109),
welcher bei der Verseifung durch Alkalien o-Nitro-
m-amidobenzaldehyd ergab. Durch Condensation
des Acetylprodactes mit Aceton darch Kalilauge
wurde das o-Nitro- m-acetamidophenylmilehsiure-
methylketon erhalten, das weiterhin in Diacet-
m m-diamidoindigo iibergefihrt wurde. Der Diacet-
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m m- diamidoindigo liess sich zum mm-Diamido-
indigo verseifen, der bei der Diazotirung einen
Tetrazoindigo und correspondirende Diazofarbstoffe
ergab.

2. Uber einige Derivate des o- und
p-Amidobenzaldehyds, von Paul Cohn und
Lodwig Springer. Die Verf. berichten zunachst
fiber zwei nene Methoden zur Darstellung grésserer
Mengen der genannten Aldebyde. o-Amidobenz-
aldebyd resultirte bei der Einwirkung von Schwefel
und Natronlauge auf die o-Nitrobenzylanilin-
p-sulfosiure, p-Amidobenzaldebyd als Anhydro-
derivat bei der Reduction von p-Nitrobenzaldehyd
mit Bisulfit. Bei der Acetylirung wurden aus den
beiden Aminoaldehyden die bereits in der Litte-
ratur beschriebenen Acetylproducte erhalten und
die letzteren der Nitrirang unterworfen. Dabei
lieferte der p-Acetamidobenzaldehyd einen m-Nitro-
p-acetamidobenzaldebyd vom F.P.155°. Bei der
Verseifung des letzteren wurde m-Nitro-p -amido-
benzaldehyd erbalten (F.P. 190,5—191%. Beide
Nitroaldehyde wurden auch in ihre Oxime und
Hydrazone ibergefihrt. Bei der Oxydation des
m -Nitro - p - amidobenzaldebyds wurde die ent-
sprechende Nitroamidobenzoésiure, bei der Diazo-
tirung der letzteren Nitrooxybenzoésaure er-
halten.

Aus dem o-Acetamidobenzaldehyd resultirte
bei der Nitrirung ein wm-Nitro-o-acetamidobenz-
aldehyd (F.P.160—1619), durch Verseifung des
letzteren ein m-Nitro-o-amidobenzaldebyd. Der
m - Nitro- o- amidobenzaldebyd ergab bei der Ein-
wirkung vou Essigszureanhydrid und Natriumacetat
o-Nitrocarbostyril, bei der Condensation mit Aceton
durch Natronlauge ein bisher unbekanntes Nitro-
chioaldin (F.P. 173-1749).

8. Untersuchung des Absorptions-
spectrums von Indigotin, Amidoindigo
und Diazoindigo, von Hofrath J, H. Eder in
Wien. In dieser Untersuchung werden die Ab-
sorptionsspectren des indigotindisulfosauren Na-
triums, des Diamidoindigos und des Tetrazoindigos
beschrieben, indem nicht nur die Lage der Ab-
sorptionsbander genau ermittelt, soudern auch
-die Extinctionscoefficienten quantitativ bestimmt

wurden. M. K.

Sitzung der Basler naturforschenden Gesell-
schaft. Vom 5. November 1502.

In der ersten im Wintersemester 1902/03 abge-

haltenen Sitzung der Basler naturforschenden Ge-

sellschaft sprach Herr Prof, Dr. G. Kahlbaum

zuniichst Gber eine Begegnung von Goethe und
Berzelius in Eger im Jahre 1822, indem er aus
Tagebuchnotizen und biographischen Aufzeichoun-
gen ein reizendes Bildchen entrollte.

In einem zweiten Vortrag sprach sodann der-
selbe Redner dber die Folgen, welche aus einer
neueu, kirzlich von Prof. Heydweiler gemachten
Entdeckung zu ziehen sind. Prof. Heydweiler
hat 5 g radioactive Substanz in einem Glas-
rohrchen aus Jenenser Glas, dquilibrirt durch ein
fast gleich schweres, mit Glasstickchen gefiilltes
Glasrohrchen, wiederholt gewogen und dabei eine
regelmissige Gowichtsabnahme des Radium-
priparats von ca. 0,02 mg pro 24 Stunden, im
Ganzen wahrend der Dauer des Versuchs eine
Abpahme von 0,5 mg, constatirt. Aus diesen
Versuchen folgt, dass die Radiumstrahlen wighbare
Substanz enthalten, und dass diese Substanz selbst
eine so dichte Materie wie Glas durchdringen kann.
Es liegt pahe, diese Entdeckung im Zusammen-
hang mit der Frage der kleinen Gewichtsinde-
rungen bei chemischen Reactionen zu betrachten.
Bei diesbeziiglichen Versuchen liess Landolt che-
misebe Umsetzungen im geschlossenen Gefass an
der Waage langsam vor sich gehen und fand da-
bei in der Mehrzahl der Falle Gewichtsabnahme,
was Heydweiler bestitigen koonte. Aber die
Landolt’schen Versuche sind vielleicht nicht ganz
einwandfrei angeordnet, sowobl beziglich des Ver-
baltnisses der Gewichte von Gefiass und reagiren-
dem Material, als auch mit Bezug anf die Ver-
meidung jeder Erwirmung bei der Reaction, und
endlich sind es keine umkehrbaren Processe, was
witnschenswerth wire. Der Vortragende kiindigt
eigene, seit einem Jahre unternommene Versuche
an, bei denen die genannten Fehlerquellen ver-
mieden siud.

Aus den vorliegenden Beobachtuugen kann
man den Schluss ziehen, duss bei chemischen Re-
actionen zwar sehr geringe, doch wighare Ather-
mengen {,Schwerither®, an der Oberfliche der
Atome verdichtet) cin- oder austreten konnen.

Die Beobachtung von Heydweiler scheint
za lehren, dass auch andere wigbare Materie ge-
schlossene Raume zu durchdringen vermag, Materie,
deren soustige Bethitigungen als energetische Vor-
ginge aufgefasst werden missen. Es scheint somit,
schliesst der Redner, sich bei den Aussendungen
radioactiver Substanzen um ein Mittelding zwischen
Kraft und Stoff, einen Ubergang zwischen Materie
und Energie zu handeln, als nenen Beweis far den
alten Satz: natara non facit saltus. P.
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Klasse 6: Bier, Branntwein, Wein,
Essig, Hefe.

Herstellung geschmackloser Farbmalz-Ab-
kochungen und -Maischen oder concen-
trirter Extracte aus Farbmalz zwecks
Bereitung dunkeler Biere und Farbe-
biere. (No.135544. Vow 16. Januar 1902
ab. Mich. Weyermann in Bamberg.)

Patentanspruch: Verfahren zur Herstellung
geschmackloser Farbmalz-Abkochungen und -Mai-
schen oder concentrirter Extracte aus Farbmals
zwecks Bereitung dunkler Biere und von Farbe-
bieren, dadurch gekennzeichnet, dass entweder
dem Farbmalzschrot oder einer aus einer Mischung
von Farb- und Darrmalzschrot bereiteten Maische
vor oder nach dem Kochen 5 bis 10 Proc. Kohle
zugefiigt werden.





